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Lokschuppen
BUFFET

Empfang der Giste mit einem Glas Brut Rose- il vino di poeti
Amuse | Crepe-Réllchen| Lachs | Meerrettich | Frischkise

« VORSPEISE -

Skreifilet | Grapefruit
Thunfisch Sashimi | Sesam | Soja | Chili
Bulgursalat | Grillgemiise | Schafskise
Riesengarnelen | Frithlingskriuter | Knoblauch |
Lauchzwiebel | Kirschtomate
Biiffelmozzarella | Basilikum Pesto | Ofentomaten

Baguette | 3erlei Butter

« HAUPTGERICHT -

Pasta | Gemiise | a la Creme | Birlauch
Lachsfilet | Rote Beete | Apfel] Borwin Gin
Mecklenburger Hirschriicken | Rosa gebraten | Wirsing |
Macaire Kartoffel | Entenbrust | Portweinjus |
Kartoffelstampf | Triiffel
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Lokschuppen
BUFFET

« DESSERT & KASE

Variation hausgemachter Desserts
Auswahl von regionalen und
internationalen Kisesorten

Baguette | Feigensenf | Trauben

-« GETRANKE -

Als Weillwein: Weillburgunder, trocken, Weingut Gernert, Pfalz
Als Rotwein: Anciens Temps, Cabernet Syrah, France
Libzer Pils
Hefeweizen

Mineralwasser

Soft Drinks

f{ﬁ aﬁ Kaffeespezialititen
_ 1Xx Digestiv
1= 5

Gesamtpreis pro Person

118,50 EUR

Im Gesamcpreis sind das kiinstlerische Programm, ein Welcomedrink sowie das aufgefithrte Menii enchalten.
Bitte reservieren Sie sich nach dem Kauf des Tickets unter der Angabe Threr Ticketnummer einen Tisch direkt in Threm
Restaurant.
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