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Hotel Neptun
BUFFET

Sushi by Shefu Machias Harder
geriuchertes Forellenfilet & Fliegenfisch-Kaviar auf Eis,
Shrimps-Cockrail Ganzer geriucherter Lachs, Tatar vom

Rind, Romana-Salat

Fein gereifter Strohschinken - frisch geschnitten mit der
Berkel-Maschine
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Krabbencremesuppe

DU DN DN
NN N

Rosa Roastbeef & Sauce Choron
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Fisch & Fleisch
Lachsfilet unter Meerrettichkruste
Granatbarsch mit Fluffkrebssauce
Schweinelendchen in Pfefferrahmsauce

Lammkeule in Rotwein geschmort
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Butterkartoffeln, Macaire-Kartoffeln
Kartoffel-Gratin, Rahm-Wirsing, Ritbengemiise
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Hotel Neptun
BUFFET

Vegetarische Siflkarcoffel-Pfanne
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Aus unserer Patisserie
hausgemachte Desserts & andere Leckereien

Eiswagen mit Eiscréme aus cigener Herstellung

Internationaler Kise, Schlemminer Fruchtsenf &

Obstauswahl

Begriiflungsgetrink & Inklusiv-Getrinke
NEPTUN-Hausweine: Weifl | Rot | Roseé
Fass- & Flaschenbier, Tafelwasser, ausgewiihlte
alkoholfreie Getrinke Darboven Kaffee & Ronnefeldt Tee

Gesamtpreis pro Person

ol
== 129,00 EUR

Im Gesamcpreis sind das kiinstlerische Programm, ein Welcomedrink sowie das aufgefithrte Menii enchalten.
Bitte reservieren Sie sich nach dem Kauf des Tickets unter der Angabe Threr Ticketnummer einen Tisch direkt in Threm
Restaurant.
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