
Menü

gebratenes  Lachsf i let
Unter  e iner  Tomaten-Kruste

auf  würzigem Blattspinat ,
dazu Kartoffe l -Sahne-Gratin

Rote  Bete  Carpaccio
Mit  Rucola ,  gerösteten Cashewkernen,

Ziegenkäse  im Speckmantel  und
Mango-Chil i -Vinaigrette

oder

1 .  G A N G  Z U R  W A H L

Restaurant Carls

Kokos-Chi l i -Garnelen
4 Garnelen in

süss-scharfer  Kokos-Chi l i -Sauce ,
dazu Knoblauchbrot

oder

2 .  G A N G  Z U R  W A H L
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Menü
geschmorte  Ochsenbacke

in e igener  Sauce ,  mit
zweier le i  Möhrengemüse

und Kartoffe l -Sel ler ie-Püree

Restaurant Carls

Gesamtpreis  pro Person
75 ,50 EUR

Im Gesamtpreis sind das künstlerische Programm, ein Welcomedrink sowie das aufgeführte Menü enthalten.
Bitte reservieren Sie sich nach dem Kauf des Tickets unter der Angabe Ihrer Ticketnummer einen Tisch direkt in Ihrem

Restaurant.
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V a r i a n t e  A
1 .  Gang:  Rote  Bete  Carpaccio
2 .  Gang:  gebratenes  Lachsf i let

V a r i a n t e  B

1 .  Gang:  Rote  Bete  Carpaccio
2 .  Gang:  geschmorte  Ochsenbacke

V a r i a n t e  C
1 .  Gang:  Kokos-Chi l i -Garnelen
2 .  Gang:  gebratenes  Lachsf i let

V a r i a n t e  D
1 .  Gang:  Kokos-Chi l i -Garnelen
2 .  Gang:  geschmorte  Ochsenbacke

Schokoküchlein
mit  f lüss igem Kern an Waldfruchtgel

3 .  G A N G


